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Giiltig vom 20.04. bis 26.04.2026

Zu jedem Menu reichen wir ein Dessert. Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung de
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Gut biirgerlich Diat-Menii Feine Kiiche Spezial Gourmet Vegetarisch Eintopf/Pasta Salat und Co. (kalt) SiiBspeise Abendbrot
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Koénigsberger Klopse  Frikadelle vom Rind  Penne mit Hahnchen- Schnitzel in leckerer o ) . ) )

¢ &  inKapernsauce dazu  in dunkler Krautersauce  brust in feiner Sahne-  Champignon-Rahm-Sau- Italienische Griine Bohnen-Eln- Wiener Wiirstchen Milchreis Kalter
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E S Salzkartoffeln und Rote  mit MischgemUise und  sauce, Brokkoli und Kése — ce mit Paprikakartoffeln Gemusepasta topf mit Bockwiirstchen mit Kartoffelsalat mit Erdbeer-Rhabarber-  Schweinebraten mit
o3 Bete-Salat Kartoffelptiree tberbacken dazu Leipziger Allerlei mit Vollkornnudeln und Senf kompott Kartoffelsalat
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=€ s it Rotkof| in Gefligelsauce mit it Paorik 9 d Zwiebely it Klassischer Fullung — Gebratenes Gemuse Linseneintopf salat mit Tomate, Gurke, Feiner GrieBbrei belegte Schnittchen mit
og " aug imrlt ﬁol © Kohlrabigemiise dazu ™ q apg abur V\;:ettg " dazu Blumenkohl und stiBsauer mit Reis mit Gefliigel Wiener ~ Zwiebeln und Hirten-Kase, mit roter Griitze Wurst und Kése und
u e una Rartoriein Salzkartoffeln azul zabeispagnett Kartoffeln dazu Balsamico-Dressing Garnitur
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B Hamburger Herings- Geflugelbratwurst Schweineleberragout Kaiserfleisch . ,»Bayern Mix“ Eisberg- ) . _

§ §  stipp in Sahne mit in Thymiansauce mit in Apfel-Sauce dazu (Kasselerriicken) Gemiiseragout _Klassischer salat, Gurken, Radlies- Eierpfannkuchen Feine Siilze mit
28 Apfel-Gurken-Wiirfel buntem Gemdise und Kartoffelptiree und auf Ananaskraut und mit Erbsenpiiree Mohreneintopf mit  chen und Kasselerstreifen, mit Apfelkompott Remouladensauce,
£ Q  dazu Petersilienkartoffeln Langkornreis Karottengemtise Kartoffelptiree Gefllgelkrauterbalichen  gazy Sauerrahm-Dressing Garnitur und Brot
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Kartoffelrostis mit Gebackenes Seelachs-

R Westfalische Dicke Pikantes Gulasch Karotten, Brokkoli, Mais  filet mit Krautersenfsau- Makkaroni mit p -Ei f Zwei Frikadell Feiner Milchreis Brathering mit
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59 T NS A Salzkartoffeln dazu Rigatoni und Salzkartoffeln = . c it
o¢ pig RUCKMELDUNG bis 2 Tage vor Lieferung g

A1,G1,3 v A1.C1 n A1,C.G/I,1 fﬁ A1G, m' wahrend der angegebenen Zeit , fﬁ A1.C.GJ 1,38 m'

Getreide (A1 = Weizen, A2 = Roggen, A3 = Gerste, A4 = Hafer, A5 = Dinkel, A6 = Kamut oder A7 = Hybridstdamme davon); [B] = Krebstiere / Krebstiererzeugnisse; [C] = Eier / Eierzeugnisse; [D] = Fisch / Fischerzeugnisse; [E] = Erdnisse / Erdnusserzeugnisse; [F] = Soja / Sojaerzeugnisse; [G] = Milch / Milcherzeugnisse einschl. Lactose; [H] = Schalenfriichte (H1 = Mandel, H2 = Haselnuss, H3 = Walnuss,
H4 = Cashew, H5 = Pecannuss, H6 = Paranuss, H7 = Pistazie, H8 = Macadamianuss und H9 = Queenslandnuss); [I] = Sellerie / Sellerieerzeugnisse; [J] = Senf / Senferzeugnisse; [K] = Sesam / Sesamerzeugnisse; [L] =Schwefeldioxid und Sulfite; [M] = Lupinen / Lupinenerzeugnisse; [N] = Weichtiere / Weichtiererzeugnisse

Rind - Schwein - Fisch - Geflugel - Wild - Lamm - ... Vegetarisch 1 = mit Farbstoff; 2 = mit Konservierungsstoff; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Geschmacksverstarker; 5 = geschwarzt; 6 = gewachst; 7 = mit Phosphat; 8 = mit StBungsmittel(n); 9 = Aspartam- Phenylalaninquelle; 10 = geschwefelt; 11 = coffeinhaltig; 12 = chininhaltig; [A] = Glutenhaltiges DE NW
86018 EG




