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SPEISEPLAN K\

Gultig vom 15.06. bis 21.06.2026

Zu jedem Menii reichen wir ein Dessert. Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung

M1 040¢ M2 040¢ M3 1040¢ M4 060¢ M5 0,10¢ M6 oo5¢ M7 os0¢ M8 s00¢ M9 s00¢

Gut biirgerlich Diat-Ment Feine Kiiche Spezial Gourmet Vegetarisch Eintopf/Pasta Salat und Co. (kalt) SiiBspeise Abendbrot

Kénigsberger Klopse  Frikadelle vom Rind  Penne mit Hahnchen- Schnitzel in leckerer

© &  inKapernsauce dazu in dunkler Krautersauce  brust in feiner Sahne-  Champignon-Rahm-Sau- Iltalienische Griine Bohnen-Ein- Wiener Wirstchen Milchreis Kalter
og - iine Bohne : i . .
ES  Salzkartoffeln und Rote  mit MischgemUse und  sauce, Brokkoli und Kése  ce mit Paprikakartoffeln Gemisepasta topf mit Bockwiirstchen mit Kartoffelsalat mit Erdbeer-Rhabarber-  Schweinebraten mit
23 Bete-Salat Kartoffelpiree tiberbacken dazu Leipziger Allerlei mit Vollkornnudeln und Senf kompott Kartoffelsalat
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D, Baa

@ Hackbrat Hahncheninnenfilets Wurstaulasch Schweineroulade Griechischer Bauern- Schnittchenteller fertig
=8 o ac I"taReI:k o in Geflugelsauce mit - ".rks gu dazc. boiy Mt Klassischer Flillung -~ Gebratenes Gemiise Linseneintopf salat mit Tomate, Gurke, Feiner GrieBbrei belegte Schnittchen mit
P I aug?(mr; ffol o Kohlrabigemiise dazu ™ . ap?} abu? Vﬂetf’n dazu Blumenkoh! und stiBsauer mit Reis mit Gefliigel Wiener ~ £Wiebeln und Hirten-Kase, mit roter Griitze Waurst und Kése und
4e unc Kartotiein Salzkartoffeln azu abeispagnett Kartoffeln dazu Balsamico-Dressing Garnitur
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. Hamburger Herings- Gefliigelbratwurst Schweineleberragout Kaiserfleisch . ,Bayern Mix“ Eisberg- . . )
é 8 stipp in Sahne mit in Thymiansauce mit in Apfel-Sauce dazu (Kasselerriicken) Gemiliseragout _Klassischer salat, Gurken, Radies- Eierpfannkuchen Feine Stilze mit
=3 Apfel-Gurken-Wiirfel buntem Gemuse und Kartoffelptiree und auf Ananaskraut und mit Erbsenpliree M&hreneintopf mit  chen und Kasselerstreifen, mit Apfelkompott Remouladensauce,
£ 2 dazu Petersilienkartoffeln Langkornreis Karottengemise Kartoffelpiiree Geflligelkrauterbalichen  gazy Sauerrahm-Dressing Garnitur und Brot
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It . Vegetarische
b Schweinebraten iusfilet i iai 5 . o . f
58 pikanter Sauce mit D'FlTangasmtsgleLE " I;)__r :‘9'::| :;I arhm;h: n Sauerbratengulasch =~ Gemisebélichen mit ~  Kiirbis-Hahnchenein- SF!'lschgtS:II.zte g er Quarkstrudel Gebratene Hiahnchen-
e Blumenkohlgemtiise M2t Tl IS el oner-fefler mit 7eiS, it Spatzle und Rotkohl  heller Kréutersauce auf topf mit Kartoffeln R e mit Vanillesauce keule mit Nudelsalat
z 9 und KléRe dazu Kartoffeln Sauce und Krautsalat GemdUisereis brust, Cocktail-Dressing
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Kartoffelrostis mit Gebackenes Seelachs-

‘ig Westfélisqhe Dicke Pikantes quasgh Karotten, Brokkoli, Mais ~ filet mit Krautersenfsau- Makkarglni mit Porree-Eintopf Zwei Frikadellen ngngr Milchreis .Brathering mit
E § Bohnen mit Kasseler vom Schwein mit und Champignons in ce und Kartoffeln dazu Tomaten—Bgsnlkumsauce mit Gefliigelfrikadelle mit Nudelsalat mit Zimtzucker und Zwiebeln, Speckkgrtof-
= = und Salzkartoffeln Gabelspaghetti wiirziger Késesauce Gurkensalat dazu Méhrensalat Apfelkompott felsalat und Garnitur
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. Geflugelfilets in Herzhafter Wirsing- Schweinebraten . . . .
g § pikanter Sauce mit Kohl-Eintopf mit Kichererbsencurry mit in Kimmelsauce mit - Eli:'pzannku: r;eln m('jt I;el:ngr_FI(:sti:\st.‘a‘llatlt
2g zartem Brokkoligemuse Kartoffelstlicken und Kokosmilch und Bulgur Romanescogemuse @9 ge ra\1/enfﬁm = ” Geln!tsc © dé tml
&g undbunte Spiralnudeln Rindfleisch und KloBen . aniiesauce arnitur und Sro
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. Buntes Hiihnerfrikas- : : P Kasseler Braten mit
g § see mit jungen Erbsen, Htackprate; lk? Sauced . ;\Ilallsk- Raucieg Schwelr!telf:!let n F_%_ahhm— RUFZEITEN 9:00 bis 10:30 Uh Beerengriitze Remouladensauce,
Zg Mohren, Spargel und DG Elitel |SSelleln) Ui e araeell  Sauce mit Fingermonren von 3: IS - r mit Vanillesauce Nudelsalat und Salat-
e ch . — Salzkartoffeln dazu Rigatoni und Salzkartoffeln - q - it
a5 ampignons oazu Reis RUCKMELDUNG bis 2 Tage vor Lieferung garnitur
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Wild - Lamm - 22 Vegetarisch e = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Geschmacksverstarker; 5 = geschwérzt; 6 = gewachst; 7 = mit Phosphat; 8 = mit SiBungsmittel(n); 9 = Aspartam- Phenylalaninquelle; 10 = geschwefelt; 11 = coffeinhaltig; 12 = chininhaltig; [A] = Glutenhaltiges DE NW
A5 = Dinkel, A6 = oder A7 = eugnisse; [C] = Eier / Eierzeugnisse; [D] = Fisch / Fischerzeugnisse; [E] = Erdnusse / Erdnusserzeugnisse; [F] = Soja / Sojaerzeugnisse; [G] = Milch / Milcherzeugnisse einschl. Lactose; [H] = Schalenfriichte (H1 = Mandel, H2 = Haselnuss, H3 = Walnuss, 86018 EG

nd H = Queel erie Sent / Senferzeugnisse; [K] = Sesam / Sesamerzeugnisse; [L] =Schwefeldioxid und Sulfite: [M] = Lupinen / Lupinenerzeugnisse; [N] = Weichtiere / Weichtiererzeugnisse




