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Mini-Hacksteaks Hahnchenbrustfilet . . Lummerbraten vom Maultaschen . . .
g § | inBratensauce dazu in feiner Sauce mit Gefiillte Paprikaschote |  Schwein in herzhafter | ,,Vegetarisch* in heller Spaghetti , Bolognese* Paniertes Schweine- Milchreis Herzhafter Rind-
E bunte Bohnen und Mohrengemtise und in Tomatensauce Sauce dazu feines Kai- | Sauce mit geriebenem o — schnitzel mit Kartoffel- I fleischsalat mit Brot
zZo . azu Gurkensalat mit heiBen Kirschen
o3 Kartoffelptiree Gabelspaghetti dazu Reis sergemiise und Kartoffeln | - K&se und Gurkensalat salat und Senf und Butter
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) Schweinegulasch in | Gebratene Fleisch- Klassischer , . : . Thunfischsalat nach .
g § HeiBe Fleischwurst mit | Krauterrahmsauce dazu | ballchen vom Rind in Sauerbratgn in Rosi- Bfunte Toft“lf? E[nuse- P'??f.lsf me'éEmEOPf ,,Art des Hauses“ mit E!ﬁ[rpfflgn!((jutlzbhen G¥[r§ sp;g teg
2 g | Sauerkraut und Puree buntes GemUse und | Chilisauce und Reis dazu | Nnénsauce mit Rotkohl, P anng r£| trtau ersaur mld I;'SC dﬂe’.“ hemluse frischen Salaten dazu geg m{/ ('TII eloeeren mIK a? Ilu’?
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- Caesar-Salat Blattsalate
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58 Kraftllger Huhnersup qutwurst_ in Saucg mit Fischstabchen mit ,,Plcca}ta Napqll zall’tes Drillinge Imlt Schale Deftiger Erbseneintopf | mit Mais, Hahnchen- Griesflammeri , Baden . Elersalgt
© « | peneintopf mit buntem feinem Mischgemuse Tomatensauce dazu Gefllgelschnitzel mit dazu Schnittlauchquark . : “ o mit Obstgarnitur und
E 3 Gem d Kartoffel Kartoffelng Tormat heti d Rohkostealat mit Bockwurst fleisch und Croutons Baden* mit FruchtsoBe WeiBbrot
§8 emise und Kartoffeln artoffelptiree omatenspaghetti und Rohkostsala dazu Joghurtdressing eiBbro
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Gefliigel- Schaschlik-
pfanne mit Paprika und

Seelachs im Backteig
auf feiner Krauterbutter-

Spirellis (Nudeln) mit
Tomaten-Schinkensauce

Filettépfchen Hahn-
chen und Schweinefilet

Krauterseitling
»Schnitzel” mit heller

Mexikanischer
Bohneneintopf mit

Zwei Frikadellen

Germknodel mit

Sandwichteller - lecke-
re Sandwiches (Toast

. _ sauce dazu Brokkolige- in Pilzrahmsauce dazu Krautersauce auf : mit Nudelsalat Vanillesauce belegt) mit versch. Sorten
Zwiebeln dazu Reis miise und Salzkartoffeln dazu Rohkostsalat Gemiise und Kartoffeln Gemiisereis Rauchfleisch Belag und Garnitur
A1LFI8 w A1.D.G 1 ‘( A1123 n A1G1 m‘w A1.C.G 1 fﬁ A123 m‘ A1.C.GIJ138 n ALG 1 :“E A1,C.GJ137 n
Blumenkohl-Brokko- Elsasser-Salat, Eisberg-
8 Wiener Wiirstchen Gekochte Eier in Senf- | Hahnchenfleisch siiB | Hoki-Fischfilet in lecke- |  |i-Auflauf mit feinen | Rheinischer Kartoffel- | salat, Radicchio und Chi- Sah ieBbrei mit Fischplatte
< - K : it Chi ; ; i ) i | nakohl, Tomaten, Zwie- UL LU ] |
E N mit Sauerkraut und sauce mit Krauterpuree, | sauer mit Chinagemuse | rer Krutersauce dazu fei- |  Kartoffelblattchen und | €intopf mit Kasseler und ) , .. nach Angebot mit
o S ” e - e ) beln und Késestreifen, Waldfrlchten
o Petersilienkartoffeln dazu Sellerie-Moéhrensalat | und kleinen Bandnudeln | ne Erbsen und Kartoffeln Kase Uberbacken frischem Porree LA . Brot und Butter
| dazu Essig-Ol- Dressing
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. Herzhafter Klassischer Méhren- Gebratene Hahnchen- Gebratene Fleisch-
=S Kasselernacken in . tl £ mit pikant Linsen-Bolognese brust in feiner Sauce B &‘te aTﬂ ( 6 0 ” Milchreis mit billchen in Cocktail-
== Apfelsauce mit Rotkohl e"‘l'q.o g rrfn'lk pclj ?In er mit Vollkorn-Fusilli mit Blattspinat und roter Gritze sauce mit Nudelsalat
oW o3 und Kartoffeln inaerinxadetie Penne Rigate und Garnitur
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